
Ипе*р;кdаю:

ýtp*xýlop lbt{Y

,о,Цьч*еlльюъь
j lл,,,п,,",...-.i rrl ,{, ( lrrr-'tlt

iai

,:зе,

{Vlенж ýня ,*а 2V t4вяýрж l

л1' ,|

L,:| |

l3Ibý},!

ltlg р*ц.

ýАýТрАК длr{ тчашl,Jхся

1-4 кл, 5-] 1 кл.

8*c,ep*l Кап"mь B*c,i:prvl ýHli"пib
1ll,d вуr€р$р*д с *L]lp*h,{ ,1Ё ýlr,*0 8{J

4ll,,1lС{

Эllr:{lС{

btttшa i}N;{ýая 8лФ];.),{я&fi из пи*нной крупы lUU 23s,t]} 251j Zi \-l , ._,,,

паjlиlс}к КOФеИi-]Ыи ид }v1t]локе 2ami 20* gý,04
2i3{3 9ý,{]4

пр t/ltJl урТ 9{} &4 s0 Ё4

{j!!qqч за прu*!п 335,0{} 4.92,17 6{}u,{}8 575,47

Cryl*tlMBcпlb ý2,4.7 ýý,64.

0бед лля учащихýfi 2 *rв*на
1-4 кл, 5-1,i кл,

ý*с,*;ллz Кап-mь Вес,ерм Кал-tпь
ý9irr{ ga;la,I из яапу*ты , tл*рков}ý ,с кукурузой ý0 7а,3 10{] al ,l

1/MlC( t/y|l ý риýýм и ttартФфёJlеи ýа кур, бул. 200 ] 1&,5ý 2ý0 1&7,3:4

8lful/c{ ýурица запёченая l*т8арная оп 1ý4,54 ,l10
17ý,ýý

ьllй|с( ivla KaPQHt}l {}Т $a\Hbl* 15о ?4ý,с0 180 2gs,8{J
g/1,4/C{ l\ultlllo t из сухофруя rсе 7i]0l1 ] 2ý0 в6,04 l\Ju 8ý,04

лJleU llLUвнич},iыl.J l* 75 (,lU ]ш0
i\л8а рIi*нO_пшl*ничный оfiLu 80 50 J00

у]{Jё0 за,?Ёшеfуl 74а,оа 839,43 s;O.sfi 99s,53
ьп,}аuма{:rпь g2,47 99,64

Полдник для уч-Oя 2 смена
1-4 кл, 5-1] кл.

Ве*,ерм ff*л+пъ Ве*,арм
пр Кондитерское издели* 35"40 4ý ,t1*,90

s0
J/ lVV L:1- na{{aL} Hai fulQj]OKe, lLt{J 2а0 9g,CI4 2fiп ý*,04
З38/1,4 !!рукт ,t00

}8 2Qа 7{,
Иmоао за прuiй 34ýr:* J5ý,94 4ýйвs *4,+,*4

ý?,47 ýs, ý4

Cmapt.ttttй повар
З а в, проuз в Ф r) с m в о,л,t

\Т.М ,Цrr_r чцlr.,ýrоЪА


